
 

 

 

Scan to see your language and allergen menu  

 

 

Dessert 

Classici Harry’s 
 

Classic Harry’s Desserts  

 

 

 

 

Le Crêpes con crema flambate al Grand Marnier 
 

Custard-filled crêpes flambé with Grand Marnier 

€ 15.00 

 

Suggerito in abbinamento con – Paired with  

Vino da uve stramature Felsina 

€ 6,00 

 
La Torta di mele con salsa alla vaniglia 

 

Apple tart served with vanilla sauce  

€ 13.00 

 

Suggerito in abbinamento con – Paired with  

Moscato passito dianella 

€ 6,00 

 
Il Gelato Buontalenti 

 

Buontalenti Ice-cream 

€ 13.00 

 

Suggerito in abbinamento con – Paired with  

Moscato d’Asti Luigi Bosca 

€ 6,00 

 
I sorbetti Harry’s Bar Firenze 

 

 fruit sorbet 

€ 13,00 

 

Dessert di Marzo 
 

 March Desserts 

 

 

 

Zuppa Inglese 
 

Fragrant sponge fingers drenched in Alchermes liqueur with  

smooth chocolate and vanilla pastry cream  

€ 13,00 

 

Suggerito in abbinamento con – Paired with  

Passito da uve stramature Felsina 

€ 7,00 

 
Tortino al cioccolato con ganache fondente al cassis 

 

Chocolate cupcake with dark cassis ganache 

€ 13,00 

 

Suggerito in abbinamento con – Paired with  

Porto ruby Offley 

€ 7,00 

 
Panna Cotta alla vaniglia con composta di fragole 

 

Vanille ‘Panna Cotta’ with fresh strawberries 
 

€ 13.00 

 

Suggerito in abbinamento con – Paired with  

Muffato della Sala Antinori 

€ 7,00 

 
Sgroppino one shot al Limone o Bergamotto 

Sgroppino one shot  ( Lemon Or Bergamot ) 

€ 10,00 
 


